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HAKKIMIZDA

2012 Yihnda yerli sermaye ile kurulan Kuver Gida A.§ modern Uretim tesisleri ile
gida sektérane hizmet vermektedir. 300°den fazla Grdn gesidiyle binlerce noktaya
fatura kesen bir sirkettir.

Antalya ilimizdeki fabrikamiz sektér ortaklanmiza ézel ¢ézimler yaratan Grdnler Gretmek
Uzere faaliyete gecmistir.Sirketimiz sektért yakindan takip eden, musterilerimize ézel ¢géztmler
sunan bir misyona sahiptir.

"BRC" belgesi ile hizmet vermekte olan fabrikamiz goklu Urin teknolojisi ile geleneksel lezzetleri
pratik ve ulasilabilir IUks olarak musterilerine sunmaktadir.

Amacimiz; ithal edilen Granlerin karsisina yerli Gretim yaprak Ulke ekonomisine destek vermektir.
Turkiye de bir gok Uretim yapan fabrika ve zincir masterilere 6zel Uretimler yapmaktayiz.

is ortaklarimiza 6zel Grin & ambalaj tasarimlari ile intiyaca 6zel ¢ézumler Gretebilme kabiliyetimiz
ile rakiplerimizden ayrismaktayiz.
Kaliteli ve konusunda uzman “ Satig & Danigman Sef” ekiplerimizle is ortaklarimiza operasyonel
hizmetler sunmaktayiz.
Sadece musterimizin Urun ihtiyaglarina degil hizmet noktasina 6zel ¢géztmler ile destek vermekteyiz.

Sektorde 6000 den fazla HO-RE-CA galisanina egditimler duzenleyen KUVER AKADEMI; turizm ve
gastronomi sektériine ¢gok hedefli projeleri ile hizmet vermek, essiz kitiphanesi konforlu ve
fonksiyonel mutfagi, teknoloji harikasi profesyonel mutfak ekipmanlari ve alaninda uzman kadrosu
ile dunya gastronomi trendleri ve Ust duzey egitimlere ev sahipligi yapmak amaciyla yola ¢ikmistir.



TOZ GORBALAR

& laemal mantar
¥ gorbasi

3 kg Unifood Profesyonel Kremali Mantar Corbasi 10 litre
soguk su ile eriyene kadar karistirilir, ayri bir yerde 31 litre su
kaynatilir ve eritiimis olan Kremall Mantar Corbasi karigimi,
kaynayan suya karistirilarak ilave edilir. Kisikateste 15 dk.
pisirilip servis edilir.

PORSIYON : 164

Koli igerigi 3 kg x 4 Adet ] sakioma Kosulu Oda Sicakligi

remalt domates
corbast

3 kg. Unifood Profesyonel Kremall Domates Corbasi 10 litre
soguk su ile eriyene kadar karigtirilir, ayri bir yerde 29 litre su
kaynatilir ve eritiimis olan Kremali Domates Corbasi karigimi,
kaynayan suya karistirilarak ilave edilir. Kisik ateste 15 dk.
pisirilip servis edilir.

PORSIYON: 156

Koli igerigi 3 kg x 4 Adet ] sakioma Kosulu Oda Sicakligi

Tarhana Corbasi

3 kg. Unifood Profesyonel Tarhana Gorbasi 10 litre soguk su
ile eriyene kadar karistirilir, ayri bir yerde 30 litre su kaynatilir
ve eritilmis olan Tarhana Corbasi karisimi, kaynayan suya
kanistirilarak ilave edilir. Kisik ateste 15 dk. pisirilip servis edilir.
PORSIYON: 160

Koli igerigi 3 kg x 4 Adet ] saklama Kosulu Oda Sicakligi

3 kg. Unifood Profesyonel Terbiyeli Tavuk Corbasi 10 litre
soguk su ile eriyene kadar karigtirilir, ayri bir yerde 32 litre su
kaynatilir ve eritilmis olan Terbiyeli Tavuk Gorbasi karigim,

kaynayan suya karistirilarak ilave edilir. Kisik ateste 15 dk. pisirilip
servis edilir.

PORSIYON: 168

Koli igerigi 3 kg x 4 Adet ] saklama Kosulu Oda Sicakligi



Alaca Corbasi

alaca corbasi

~ AlaceSaup

3 kg. Unifood Profesyonel Alaca Corbasi 10 litre soguk su ile
eriyene kadar karistirilir, ayri bir yerde 23 litre su kaynatilir ve
eritilmis olan Alaca Gorbasi karigimi, kaynayan suya
kanstirilarak ilave edilir. Kisik ateste 15 dk. pisirilerek servis edilir.
PORSIYON : 132

Koliigerigi 3 kg x 4 Adet ] saklama kosulu Oda Sicakhigi

Tutmag Corbasi

3 kg. Unifood Profesyonel Tutmag Gorbasi 10 litre soguk su ile
eriyene kadar karistirilir, ayri bir yerde 14 litre su kaynatilir ve
eritilmis olan Tutmag Corbasi karigimi, kaynayan suya
kanistirilarakilave edilir. Kisik ateste 15 dk. pisirilip servisedilir.
PORSIYON: 96

Koli igerigi 3 kg X 4 Adet ]sakiama Kosulu Oda Sicakligs

3 kg Unifood Profesyonel Kremali Sebze Corbasi 10 litre soguk su
ile eriyene kadar karistirilir, ayri bir yerde 33 litre su kaynatilir ve
eritilmis olan Kremali Sebze Corbasi karigsimi, kaynayan suya
kanstirilarak ilave edilir. Kisik ateste 15 dk. pisirilip servis edilir.
PORSIYON: 164

Koliigerigi 3 kg x 4 Adet ] sakiama Kosulu Oda Sicakhigr



YEMEK HAZIRLAYICILAR

Kofte Harcl

90 gr Unifood Profesyonel Kéfte Harci 160 ml su ile
kanstirihr.l kg kiyma ile iyice yogurduktan sonra
sekillendirilerek pigirilir.

Koli igerigi 4 kg x 2 Adet ] sakioma Kosulu Oda Sicakhgi

Citir Pane Harcl

1 kg tavuk goégsu sinitzel seklinde kesilir.65 gr Unifood

Profesyonel Citir Pane Harcina bulanir.Hafifge silkelenir.
300 ml kizdirlimis aygicek yaginda panelenen tavuklar
altin sarisi olana kadar kizartilir ve sicak olarak servis edilir.

Raf Omri 2yil | Koliigerigi 750 kg x 6 Adet ] saklama Kosulu Oda Sicakhgi

1 kg Unifood Profesyonel Citir Kaplama Harcina 2 It su
ilave edilir ve cirpilir. Kullanima hazir parcalar igine birakilir
ardindan toz Unifood Profesyonel Citir Kaplama Harct ile
kaplanir.165-170 derece yagda pigirilir.

Raf Omru 2yil | Koliigerigi 5kgx2Adet Jsaklama kosulu Oda Sicakhgi

Sutlu Patates Puresi

12,5 It su kaynatilir ve ocaktan alinir. Unifood Profesyonel
SUtlu Patates Puresi karistirilarak eklenir.l dk suyu gekmesi
beklenir, ciroma teli ile pUruzsuz hale gelene kadar karistirilir.

Raf Omru 2yil ] Koliigerigi 2,5kg x4 Adet ] Saklama Kosulu Oda Sicakligi




BULYONLAR

Et Bulyon

Kaynayan suya Unifood Profesyonel Et Bulyon ilave edilir

ve 10 dakika kaynatiimasi ile elde edilir. Geleneksele en yakin
lezzettedir. Tadinl tuzdan degil icerisinde bulunan kurutulup
6gutulmus dana eti ve kdk sebzelerden alir. Onerilen miktar
11t suya 20 gr Et Bulyon

Raf Omru 2yl ] Koliigerigi 7:53:‘)(2;\::;‘ Saklama Kosulu Oda Sicakhigi

Tavuk Bulyon

Kaynayan suya Unifood Profesyonel Tavuk Buiyon ilave edilir
ve 10 dakika kaynatilmasi ile elde edilir. Geleneksele en yakin
lezzettedir. Tadinl tuzdan degil icerisinde bulunan kurutulup
6gutilmus dana Tavuk Eti ve kék sebzelerden alr.

Onerilen miktar 11t suya 20 gr Tavuk Bulyon

Raf Omru 2yl | Koliigerigi 7:3(3:)(2::3; Saklama Kosulu Oda Sicakhigi
[ ]

Sebzeli Cegni

Unifood Profesyonel Sebzeli Cesni 11t suya 20 gr ilave edilir:
5 dakika kaynatilip istenilen yemekte kullanilir. Yemek, sos
ve corbalarda istenilen her asamada ilave edilir.

Raf Omri 2yil J koliicerigi 5209 s adet A Scklama kosulu Oda Sicakhigl

Sarimsakli Cegni

Unifood Profesyonel Sarimsakli Cesni 11t suya 20 gr ilave edilir.

5 dakika kaynatilip yemek, sos ve corbalarda istenilen her agamada
kullanilabilir. Istenildiginde soguk su ile ¢éztndurultp soguk
yiyeceklerde de kullanilir.

Raf Omra 2yil ] Koliigerigi 750 grx 6 Adet [ sakiama Kosulu Oda Sicakligi




TOZ MAKARNA SOSLARI

Kremali Mantar Sos

1 kg Unifood Profesyonel Mantar sos 7,6 It soguk suya ilave edilir.
Kaynayana kadar karigtirilir. Kaynadiktan sonra 8-10 dk
orta ateste pisirilir.

Napoliten Sos

1kg Unifood Profesyonel Napoliten sos 5,6 It soguk suya ilave
edilir. Kaynayana kadar karistirihir. Kaynadiktan sonra 8-10 dk
orta ateste pisirilir.

Koli icerigi 1 KG x 6 ADET ] saklama Kosulu Oda Sicakhgi

1 kg Unifood Profesyonel Kremali 4 Peynirli sos 5 It soguk suya
ilave edilir. Kaynayana kadar karistirilir. Kaynadiktan sonra 8-10
dk orta ateste pisirilir.

Koli igerigi 1 KG x 6 ADET ] saklama Kosulu Oda Sicakhgi




TOZ SOSLAR

Cafe de Paris Sos

750 gr Unifood Profesyonel Cafe De Paris sos 5 It soguk suya
ilave edilir. Kaynayana kadar karistirilir. Kaynadiktan sonra 1 dk
orta ategte pisirilir. Sicak olarak servis edilir.

Bearnaise Sos

750 gr Unifood Profesyonel Bearnaise sos 4,5 It soguk suya
ilave edilir. Kaynayana kadar karstirilir. Kaynadiktan sonra 1 dk
orta ateste pigirilir. Sicak olarak servis edilir.

Demi Glace Sos . e

demi glace sos
3

Dievera Gilso Sanice

1 kg Unifood Profesyonel Premium Demi Glace sosu 3,34 It
soguk suda karigtirilir, ayri bir tencerede kaynatiimig 10 It
suya ilave edilerek kaynamaya basladiktan sonra kisik ateste
15 dk daha pisirilir ve ocaktan alinir.

Raf Omru 2yil | Koliigerigi 1kgx6Adet | saklama Kogulu Oda Sicakhigi




LIKIT SOSLAR

Bolonez Sos

Unifood Profesyonel Bolonez Sos pisen ya da 6n pisirilmesi
yapilan maizemeye dogrudan, veterli miktarda ilave edilerek
kullanilir.

Rafomra  1yil | Koliigerigi 2.1Lx 6 adet
7

Pizza Sosu

Unifood Profesyonel Pizza Sosu agilmis hamurun Ustine
direk uygulanir.

Napoliten Sos

Unifood Profesyonel Napoliten Sos pisen ya da 6n pisirilmesi
yapilan malzemeye dogrudan, yeterli miktarda ilave edilerek
kullanilir.

coromra 11l { Kol ierg 2kgx6 adet

Salsa Mexicana Sos

Unifood Profesyonel Salsa Mexicana Sos pisen ya da én
pisirilmesi yapilan malzemeye dogrudan, yeterli miktarda
ilave edilerek kullanilir.

caromo  Tyil Y xoicergi 21Lx 6 adet

Domatella

Unifood Profesyonel Domatella pisen ya da én
pisirilmesi yapilan malzemeye dogrudan, yeterli miktarda
ilave edilerek kullanilir.




Barbeku Sos

Unifood Profesyonel BarbekU Sos pisen ya da 6n pisirilmesi
yapilan malzemeye dogrudan, yeterli miktarda ilave edilerek
kullanilir.

coroms Ty Jrolicers 4Lx 4 adet

Arabiatta Sos

Unifood Profesyonel Arabiatta Sos pisen ya da én pisirilmesi
yapilan malzemeye dogrudan, yeterli miktarda ilave edilerek
kullanilir.

coroms Ty Yrolcer 2116 adet

Aci Tath Sos

Unifood Profesyonel Aci Tatli Sos pisen va da én pisirilmesi
yapilan maizemeye dogrudan, yeterli miktarda ilave edilerek
kullanihr.

Acuka Sos

Unifood Profesyonel Acuka Sos pigen ya da én pisirilmesi yapilan
malzemeye dogrudan, yeterli miktarda ilave edilerek kullanilir.
Ayrica kahvaltida ve ekmek strimlerinde kullanilabilir.

Tath Eksi Sos

Unifood Profesyonel Tatl Eksi Sos pigen ya da 6n pisirilmesi yapilan
malzemeye dogrudan, yeterli miktarda ilave edilerek kullanilir.




LIKIT SOSLAR

Kozella Sos

Unifood Profesyonel Kézella Sos pisen ya da 6n pisirilmesi yapilan
maizemeye dogrudan, yeterli miktarda ilave edilerek kullanilir.

Joker Sos

Unifood Profesyonel Joker Sos pisen ya da 6n pisiriimesi yapilan
malzemeye dogrudan, yeterli miktarda ilave edilerek kullanilir.

Unifood Profesyonel Aci Sos pisen ya da én pisirilmesi
yapilan malzemeye dogrudan, yeterli miktarda ilave edilerek
kullantlir.

Fajita Sos

Unifood Profesyonel Faijita Sos pisen ya da én pisiriimesi yapilan
malzemeye dogrudan, yeterli miktarda ilave edilerek kullanilir.

coromo Iyl | Kolergs 2106 adet




Cafe de Paris

Café de Paris soslu et yemekleri dinyada ve Ulkemizde orta-Ust
segment restoranlar ve cafelerde zaman zaman kargimiza gikan bir
alternatif. Biz de Kuver Ailesi olarak Café de Paris sosu kendi seflik
bilgimizle harmanlayarak sizlerin kullanimina sunuyoruz.

Hollandaise

Fransiz mutfaginin 5 temel sosunda biri olan Hollandaise sosun
cB;eIenekseI yoéntemi zahmetli ve kesilme riski oldukga yuksektir.

u zorluklari dugtnerek Turkiye'de bir ilki basardik ve Hollandeis
sosu siz kiymetli sefler igin likit olarak tasarladik. Geleneksel regetesine
bagl kalmak suretiyle i¢erisinde yumurta sarisi, tarhun sirkesi ve taze
tereyadi kullandik. Fransizlar'in kahvaltilarinda ekmeklerini, krakerlerini
bile banarak ttkettikleri; 6zellikle balik ve sebze yemeklerine hayli yakisan
Hollandeis sosun bu yeni formunu gok seveceksiniz.

Raf Omri 2y1l ] Koli igerigi 800 gr. x 6 Adet] saklama Kosulu Oda Sicakhgi

Demi Glace

Fransiz mutfaginin belki de en énemli ve duinyaca bilinen temel
soslarindan biridir.

Geleneksel ydnteminde Demi Glace; firnlamig

dana kemiklerinin karamelize edilerek, kabuklu ve aromatik sebzelerin
kavrulmasi ve kemiklerin uzun saatler kaynamasi ile elde edilir. Yapimi
zahmetli tutturmasi zor bir sostur. Bu sosu geleneksel regetesine sadik
kalarak dizayn ettik ve siz degerli seflerin begenisine sunduk.

Raf Omri 2y1l ] Koli igerigi 800 gr. x 6 Adet] saklama Kosulu Oda Sicakhigi

Cheddar

Cheddar peyniri ile hazirlanmig; restoranlardg, otellerde, cateringte
ve ocagi olan her noktada kullanima hazir, elinizin altinda girakliginizi
yapacdk likit cheddar sos profesyonellerigin tasarlandi.

Raf Omra 2y1l ] Koli igerigi 800 gr. x 6 Adet] Saklama Kosulu Oda Sicakhigi




OKLU GIDALAR

Kremali Deniz Mahsulleri

TUM DENiZ MAHSULLERINDE
MAKARNA UYGULAMALARINDA
IZGARA VE FIRIN BALIK SUNUMLARINDA

Kremali Kori Sos

TUM BEYAZ ET UYGULAMALARINDA
KORILI MAKARNA UYGULAMALARINDA
KORI VE KREMA KULLANILAN HINT REGETELERINDE

Kremall Mantar Sos

MAKARNA UYGULAMALARINDA

TAVA UYGULAMALARINDA
FIRIN / IZGARA, ET VE TAVUK YEMEKLERINDE
STEAK SOS & BURGER SOS

Kremall Pesto Sos

BEYAZ ET & KIRMIZI ETLER VE BALIK UYGULAMALARINDA
TUM MAKARNA UYGULAMALARINDA




Likit Krema Sos

MAKARNA UYGULAMALARINDA , TAVA UYGULAMALARINDA
FIRIN / IZGARA, ET VE TAVUK YEMEKLERINDE STEAK SOS & BURGER SOS

Kremali Rokfor Sos

Demi Glace Sos

KIRMIZI ET VE TERCIHEN HiNDIi DE

FRIN iSLEMLERINE UYGUNDUR (FIRIN MADALYON ANRIKOT BONFiLE )
STEAKLERDE

Cheddar Sos

TACO & NACOS
MAC & CHESSE
WRAP & BURITTO
BURGERLER
PIZZALAR




SOKLU GIDALAR

Pancake

KAHVALTICILARIN ZAMAN KAZANMASINI SAGLAR READY TO USE
(AQ KULLAN) BU OZELLIKLE BIRLIKTE LEZZET STANDARDI SAGLAR,
REGCETE PROBLEMLERINi ORTADAN KALDIRIR

Churro

Ispanya ve Latin Amerika mutfaklarinda sik sik karsimiza ¢ikan
Churros, géruntasu ve lezzetiyle Turk mutfaginin sevilen
tathlarindan halka tathsina ve tulumbaya cok benziyor. Halka
tatlisindan farkl olarak serbet yerine toz %eker ve gikolata

sosuna bulanarak servis edilen Churro'nun hamuru ise patasu

hamuru denen 6zel bir hamur dan olusur.

Sirniki

Kahvaltilarin ve ara 6gan atistirmaliklarin vazgegilmez lezzeti.
-Syrniki “Regeller, Meyve ve Soslari ile farkl tatlar yaratilarak servis edilebilir”

UzUmlIu Sirniki

Kahvaltilarin ve ara 6gun atistirmaliklarin vazgegilmez lezzeti.
Uzamlu Syrniki “Regeller, Meyve ve Soslari ile farkl tatlar yaratilarak servis
edilebilir”




Kaymak Harci

SOKLU KAYMAK; KUVER'DEN bir ilk goklu baton kaymak. 1000 GR.
Baton seffaf ambajinda direk servis ve kullanima hazir.
Kullanim Alanlari; Kahvaltilar, Tatlilar

Uran Avantajlari; Baton olarak soklanmast kullanim kolayligi
saglamaktadir. Eton Mess gibi tatlilar igin pratik ve

hesapli kullanim saglar.

Mucver

URUNUMUZ YOGUN OPERASYON NOKTALARI DUSUNULEREK URETILMIS
OLUP FIRINLANABILIR PISIRME OZELLIGi SAYESINDE GOK DAHA FAZLA VE
HIZLI SEKILDE PiSIRILEBILIR

Vejeteryan Burger

VEJETARYEN BURGER KOFTESI; Vejetaryenler igin ézel olarak hazirlanmig
soklu Vejetaryen burger kéftemiz ile hamburgerlerini boyle seven
misafirlerinizi ok daha mutlu edeceksiniz.

Patates Koftesi

+PATATES KOFTE PESTO MOZARELLA
+PATATES KOFTE KIYMA SOGANLI
+PATATES KOFTE KIYMA KABAKLI
+PATATES KOFTE CHEDAR




HARGLAR

Peynir Harcl

BOREK & POGAGA IGLERINDE
MAKARNALARDA
PIDE, LAHMACUN IGLERINDE

Saklama Kosulu ~ + 4 derece

Kiyma Harcl

BOREK & POGAGA ICLERINDE
MANTI&MAKARNALARDA

PIDE, LAHMACUN IGLERINDE

KARNI YARIK, IMAM BAYILDI VE TUREVLERINDE

Saklama Kogulu ~ + 4 derece




vemek Askina!

kuver

Pankek | Waffle

3 kg Unifood Profesyonel Pancake karisimini 3.75 litre sut ile iyice
karistirin, 15 dakika kadar serin bir verde dinlendirin. Hazirladiginiz
karisimi dilediginiz miktarda porsiyonlayarak, pancake ve waffle
olarak pisgirip. bal, meyve veya soslaria servisedin.

Koli igerigi 3 kg x 4 Adet ] sakiama Kosulu Oda Sicaklig

Krem Karamel

Karamel sosun tamamin, su ile énceden hafif islanmig krem
karamel kaplarina paylastirilir ve buzdolabinda sogutulur.

3 kg Unifood Profesyonel Krem Karamel Karigimi, 20 It sUt ile
orta ateste surekli karistirilarak pisirilir.Kaynamaya basladiktan
1dk. sonra (koyulagmasini beklemeden) atesten alinir ve 5-10 dk.
bekletip kaliplara dékulur.0da sicakhigina geldikten sonra 1-2 saat
buzdolabinda sodutulur ve kaliplardan ters gevirerek servis edilir.

Koli igerigi 3.8 kg x 4 Adet J saklama Kosulu Oda Sicakligi

10 Kg Unifood Profesyonel Brownie Mixi 1700 Minik su ile 50-55
Derecede mixerde hizli devirde 2 dakika girpiniz. Ozerine 3700 ml
aygicek yagi ve 3700 ml yumurta ilave edip 1 dk daha orta devirde
iIromaya devam ediniz.Karigimi yaglanmisg ve unlanmis 3 tepsiye
26*32)dékum yaglayiniz Onceden 165 derece isithimig firnda
istediginiz kivama goére 40-45 dk arasi pisiriniz Pigirdiginiz brownie
karigsimini sicak gikolata yada dondurmai ile servis edebilirsiniz.

Koli igerigi 10 kg x1Adet Jsakiama Kosulu Oda Sicaklig

Crem Brulee

1kg Unifood Dessert Creme Brulee karigsimi 3,215 It stt ve 3.125 It
sivi krema eklenir.Kaynayana kadar karigtirilir ve kaynadiktan
1dk. sonra ocaktan alinir. Kaplara bosaltipsogumasi beklenir.
Buzdolabinda soguduktansonra Gzerine seker serpilip,
salamandra veya purmuz yardimi ile Ust bdlumu karemelize
edilir. Soguk servisedilir.

Koliicerigi 1kgx 6 Adet JSaklama kosulu Oda Sicakhg

Sade Kek Karigimi

500 G Toz karigimi Gzerine 112,5 mi su 150 ml sivi yag 175 g yumurta
ekleyerek mikserde 5 dk girpiniz Onceden isitiimig 180 derecelik
firnda 35-40 dk pisiriniz.

Koli igerigi 10 kg x1 Adet JSsaklama Kosulu Oda Sicakhigi




r' l' . -
b

vili/Ananasli/Cilekli Magnolia

14 1t soguk sut Uzerine 3 kg Unifood Dessert Magnolia

karigimi ilave edilir.Kisik ateste kaynayana kadar karistirilir.
Kaynamaya basladiktan sonra 1it sivi krema eklenip 2 dk. pigirilir.
Tercihe gore slisleyerek soguk servis edilir.

Koliicerigi 3kgx 4 Adet Jsaklama Kosulu Oda Sicaklig

Panna Cotta

1kg Unifood Profesyonel Panna Cotta karigimi 2,5 It kaynar sut ile eriterek

2 dk pigirilir.Atesten alinarak Gzerine hemen 2,5 It sivi krema ilave edilir ve

iyice karistiniir Hazirladiginiz Panna Cotta tathisini sicak olarak kaselere dolduru
buzdolabina koymadan énce oda sicakligina gelinceye kadar bekletiniz.
Soguk servis ediniz.

Koliicerigi 1kgx 6 Adet Jsaklama Kosulu Oda Sicakhig

Cikolata Sos

Cikolatanin mutlulukla bir ilgisi var! 1 kg stte 300 gr Unifood Profesyonel
Cikolata Sos toz karigim eklenir.Karigtirarak kaynatilirKaynadiktan sonra
kisik ateste 5 dk pisirilir.

Koliigerigi 3kgx 4 Adet Xsakiama Kosulu Oda Sicakhigi

Kazandibi

3 kg Unifood Dessert Kazandibi 9 It'lik sute strekli karistirarak
yavasca ilave edilir. Kaynadiktan sonra kivama gelene kadar

5 dk. kisik ateste surekli karistirarak pisirilir.Hazirlanan kazandibi
tathisi tensiye dékaldukten sonra sogumadan ayni pakette bulunan
Unifood Dessert Kazandibi Gstl sosu karisiminin tamamini bir elek
yardimi ile ince bir tabaka olarak esit sekilde serpistirilir.Tozun
etkisini gbstermesi igin sogumasini beklenir ve servis edilir.

Koliicerigi 3kgx 4 Adet Jsaklama Kosulu Oda Sicakhig

Vanilyali
Kakaolu

| Puding

18 It sut Gzerine 3 kg'lik Unifood Dessert Vanilya Puding karisimi ilave
edilir.Orta ateste devamli karigtirarak pisirilirKaynamaya
baslayinca ocak kisilip 2-3 dk. daha karistirarak pisirmeye devam
edilir.Ocaktan aldiktan sonra tatl kaselerine esit miktarda bosaltilip,
oda sicakligina gelince buzdolabina koyulur ve soguk servis edilir.

=
Koliigerigi 3 kg x 4 Adet Jsaklama Kosulu Oda Sicaklig [_—




ViZYON
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Sektérunde teknolojik gelismeleri de isine dahil ederek ; PR T A
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Co6zum arayan ig ortaklarinin ilk aklina gelen firma olmak
Uruin gesitlerinin,sektdrandn en begenilen Grtnler olmasini
saglayarak fark yaratmak.

Kuver akademileri Turkiye'de 7 bélgede agcmak.
Gastronomi dinyasinda ki trendleri takip ederek en iyi
ornekleri musterilerinin uygulamasini saglamak ve sektérine
kalifiye elemantemininde destek olmak
Ev digi sektérandn en blyuk gida firmasi olmak
Ulke ekonomisine Grtnlerini ihrag ederek destek olmak.
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is ortaklari icin ulasilabilir lUks olmak.
Profesyonel satis ve sef ekibiyle musterilerine en kaliteli en
yenilik¢i artnleri ve hizmetleri sunarak ¢é6zim ortagr olmak.
Horeca kanalinda hizmet verdigi girketlerin musterilerini de
memnun etmek.Yerli sermayesi ve Uretimiyle Ulke ekonomisine

deger katarak is ortaklari igin ulasilabilir [Uks olmak.
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Seflerin mutfaklarinda hayatlarini kolaylastiran ve deger katan,
Kuver A.S. Simdi Kuver Akademi'yle profesyonelleri bulusturuyor.

Kuver Akademi turizm ve gastronomi sektoriine, cok hedefli projeleri ile

hizmet vermek; essiz kiitiiphanesi, konforlu ve fonksiyonel mutfagi, teknoloji

harikasi profesyonel mutfak ekipmanlari ve alaninda uzman kadrosu ile

diinya gastronomi trendleri ve Ust duzey egitimlere ev sahipligi yapmak
amaciyla yola ¢ikmistir.

UYE BILGILERI

H Ad-Soyad
kuver akademl Baglloc)),rdugu Kurum:

GSM:
E-mail:
Kart No:

KV 7820120001

Electrolux Profesyonel mutfak ekipmanlarinin kullanildig, sektordeki seflere tcretsiz hizmet
vermesine olanak saglayan Kuver Akademi, ayni zamanda su anda ki kitlUphanesini,
Antalyanin en bliyik ve en kaliteli gastronomi kiitliphanesine ulastirmayi hedeflemektedir. Bu
kapsamli mutfak ve kiitiiphaneden licretsiz arge hizmeti almak isteyen profesyonel sefler icin
gelistirilmis Gyelik sisteminde yer almanin tek kosulu, Tema Vakfi araciligi ile en az bir adet
fidan dikmektir.

Kuver Akademi'nin bir diger misyonu, isbirligi yapilan tye sefleri ve oteller arasinda bir
kopri olarak, kaliteli personele istihdam saglarken, otel ve restoranlara da ust diizey hizmet
verme sansi tanimaktir.

Bu siralar “Yemek Askina!” sloganini sikca duymaya hazir olun...

KUVER AKADEMI UYESI OLMAK ICIN FORMU DOLDURUP BiZE GONDEREBILIRSINiZ
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Takip edip abone
olmayr unutmayin

Kuver Akademi
Ermenek Mh. Rauf Denktas Bulv. No:65/D-2 Muratpasa / ANTALYA

Kuver Fabrika
A.0.S.B 2.Kisim Mh. 24. Cadde No:15/1 Désemealti/ ANTALYA

P info@kuver.com.tr u kuvertv n kuverakademi

@ www.kuver.com.tr




